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Unsere Spezialitäten > Rosen-Delikatessen

Duftrosen-Salz Spezial

Art.Nr.: RO-SA 002

Duftrosen-Salz Spezial ist ein allrounder Salz, es passt in jedes Gericht, unterstreicht den Geschmack von jedem Gericht.

Zum würzen von Fleisch-, Fisch,- Gemüse-. Reis,- Nudel und Eier Gerichten auch sehr gut für Lamm, Couscous, und alle asiatischen

Gerichten.

Gibt allen Speisen eine besondere Note - ein Erlebniss!

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Zucker, Rosenblüten 4%; Pfeffer; Zimt

3%; Koriander; Minze; Kardamom.

100 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Hagebutte

Art.Nr.: RO-MA 003

Hagebutte die Vitaminbombe

Nicht nur zum Frühstück geeignet.

Genießen Sie einmal diesen Fruchtaufstrich zu verschiedenen Süßspeisen wie Dampfnudeln, Kaiserschmarrn, Pfannkuchen usw.

Gönnen Sie sich dieses Erlebnis zum Frühstück, zum Nachmittagskaffee oder wann immer Sie Balsam für Ihre Seele brauchen.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Hagebutten 6%, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Rosenblüten, Gewürze

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Hagebutten-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 07

Hagebutten-Balsam gibt jeder dunklen Soße die richtige Würze.

Wildsoßen werden zu einem Erlebnis, Salate bekommen einen zusätzlichen Vitaminschub, mit Wasser oder Prosecco verdünnt als Aperitif ein

Hochgenuß.

Sie erhalten eine Flasche 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Rosen-Delikatessen

Hagebutten-Sirup

Art.Nr.: Sirup02

Hagebutten-Sirup die süsse Vitaminpower

Hagebutten-Sirup pure Gesundheit mit fruchtigem Geschmack.

Bemerkenswert hoch ist der Vitamingehalt der Hagebutte.

Diese Vitamine erhöhen die Widerstandskraft des Körpers bei Erkältungen und Infektionskrankheiten.

Die Hagebutte wird auch als "Zitrone unseres Himmels" bezeichnet und als segensreich gepriesen.

Hagebutten-Sirup schmeckt am besten zum Dessert, über´s Eis, oder probieren Sie einmal diesen aussergewöhnlichen Sirup verdünnt mit

Wasser als heißes Getränk.

Ganz besonders in der kalten Jahreszeit zu empfehlen.

Zutaten: Zucker, 45% Hagebuttenmuß (Wasser, Hagebutten), Zitronensaft, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze;

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog: Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rose-Lavendel-Sekt

Art.Nr.: RO-MA 002

Rose-Lavendel-Sekt mit essbaren Rosen - und Lavendelblüten in prickelndem Sekt

Der internsive Duft der schönsten Rosen verbunden mit Lavendel und dem Prickeln des Sektes werden in ihrem Gaumen zu einem Erlebniss der

besonderen Art. Genießen Sie die Atmosphäre als ob Sie inmitten einem herrlich duftenden Rosengarten sitzen. Gönnen Sie sich dieses

Erlesbniss zum Frühstück, zum Nachmittagskaffee, wann immer Sie Balsam für Ihre Seele brauchen.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Sekt 12%, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Rosenblüten, Lavendelblüten, Gewürze

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosen-Marillen-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 02

Durch die gelungene Mischung aus fruchtiger Süße und der leichten Säure des Essigs, entsteht eine ungeahnte Harmonie.

Als Erfrischungsgetränk mit Wasser oder als Aperitif mit Prosecco gemischt, ein Hochgenuss für die Geschmacksnerven.

Als Zugabe zu gemischtem Obst, zum Abschmecken von Salaten, zum Verfeinern von Eis oder als Zugabe zu Saucen und Fleisch- der

Anwendbarkeit sind keine Grenzen gesetzt.

Feine Marillen-Fruchtnote kombiniert mit Rosen ergibt ein tolles Geschmackserlebnis.

Süß und leicht im Geschmack und durch den geringen Säuregehalt ideal zum Abschmecken von Salaten, Speiseeis und Getränken geeignet.

Zutaten: Zucker, Apfelessig mit Rosenblüten hergestellt, Marillen, Wasser, Zitronensäure, Gewürze;

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Rosen-Delikatessen

Rosenblüten

Art.Nr.: RO-MA 004

Rosenblüten die Abwechslung auf Ihrem Frühstückstisch

Rosen haben das gewisse Extra.

Sie begeistern uns mit ihrer Blütenschönheit und ihrem Duft.

Diesen internsiven Duft der schönsten Rosen habe ich für Sie eingefangen und in Gläser konserviert.

Genießen Sie die Atmosphäre als ob Sie inmitten einem herrlich duftenden Rosengarten sitzen.

Gönnen Sie sich dieses Erlebnis zum Frühstück zum Nachmittagskaffee oder wann immer Sie Balsam für Ihre Seele brauchen.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Rosenblüten, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze.

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten getrocknet

Art.Nr.: RO 001

Mit diesen getrockneten Duft-Rosenblüten können Sie Ihre eigenen Kreationen selbstherstellen.

Ob für Marmeladen, Sirup, Essig, Senf, Salz, Zucker, Pfeffer oder einfach zur Dekoration.

Die Grenzen sind offen.

Sie erhalten von uns eine Tüte mit 50g

3,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 01

Rosenblüten-Balsam die Genuss-Blume!

Das ist wohl der aussergewöhnlichste Rosenblüten-Balsam-Essig den Sie je probieren!

Süß und Fruchtig; - passt in alle Salate;

Mein Geheimtipp: mit Prosecco/Sekt/Champagner gemischt als Aperitif ein bemerkenswerter, exclusiver HochgenussROMATIVOder besondere

Aperitif das Rezept finden Sie auf meinem Blog.

Als Gewürz in den verschiedensten Soßen,

z.B. in Sahnesoße, zu Lachs oder in diverse Braten,- Gemüsesoßen;

Alle meine Kunden (auf dem Viktualienmarkt in München) die diesen exklusiven Rosenblüten-Balsam-Essig probiert haben waren begeistert und

Sie werden es auch sein.

Sie erhalten von uns 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Rosen-Delikatessen

Rosenblüten-Lavendel-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 14

für Salate, Soßen, übers Eis zu Süßspeisen

Zutaten: Apfelessig mit Rosen und Lavendelblüten hergestellt, Zucker, Zitronensaft, Gewürze

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Lavendel-Salz grob für die Mühle

Art.Nr.: RO-SA 004

Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), mit Rosenblüten und Lavendelblüten.

Dieses besondere Rosenblüten-Salz ist für die Mühle gedacht.

Es verfeinert Ihre Speisen wie z.B.

Frischkäse, Fleisch, Fisch, Meeresfrüchten, Soßen, Dressings, Kräuterbutter, Gemüse und Kartoffelgerichte.

Jedes Gericht wird durch die Rosenblüten und Lavendelblüten zu einem Erlebnis.

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Rosenblüten 8,5%; Lavendelblüten

4.5%; Rosmarin;

Sie erhalten ein Bügelverschlußglas mit 60g

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Lavendel-Zucker

Art.Nr.: RO-ZU 003

Zum verfeinern Ihres Tee´s, zum Dessert, übers Eis oder als Gewürz für alle Soßen.

Zutaten: Zucker, Rosenblüten, Lavendelblüten.

Bügelverschlussglas 90g

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Prosecco

Art.Nr.: RO-MA 001

Der internsive Duft der schönsten Rosen und das Prickeln des Proseccos werden in ihrem Gaumen zu einem Erlebnis der besonderen Art.

Genießen Sie die Atmosphäre als ob Sie inmitten eines herrlich duftenden Rosengarten sitzen.

Gönnen Sie sich dieses Erlesbniss zum Frühstück, zum Nachmittagskaffee oder wann immer Sie Balsam für Ihre Seele brauchen.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Prosecco 23%, Rosenblüten, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze

Sie erhalten von uns ein Glas mit 210g

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Rosen-Delikatessen

Rosenblüten-Salz fein

Art.Nr.: RO-SA 001

Rosenblüten-Salz fein da jubelt Ihr Salatdressing

Dieses Rosenblüten-Delikatessen-Salz verfeinert Ihre Quarkspeisen, und Ihren Frischkäse, verleiht Ihrem Fleisch, dem Fisch, und den

Meeresfrüchten die besondere Note, und lässt Ihre Salate, Saucen, Dressings, die Kräuterbutter, Gemüse- und Kartoffelgerichte zu einem

besonderen Erlebnis werden.

Sie werden begeistert sein.

Es eignet sich auch sehr gut für die Salzmühle!

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Rosenblüten 9%; Gewürze.

80 g Bügelverschlußglas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Salz grob für die Mühle

Art.Nr.: RO-SA 003

Grobes Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), mit Rosenblüten verfeinert Ihre

Quarkspeisen und Ihren Frischkäse, verleiht Ihrem Fleisch, dem Fisch, und den Meeresfrüchten die besondere Note, und lässt Ihre Salate,

Saucen, Dressings, die Kräuterbutter, Gemüse- und Kartoffelgerichten zu einem besonderen Erlebnis werden.

Sie werden absolut begeistert sein.

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Pfeffer rot, Rosenblüten 4%;

Bügelverschlußglas 60g

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Senf

Art.Nr.: Senf001

Sie haben noch nie gehört daß es so etwas wie Rosenblüten-Senf gibt, geschweige denn wie er schmeckt?

Ich kann Sie beruhigen, mir ging es nicht anders.

Da ich sehr gerne experimentiere, dachte ich mir, "probiere es jetzt aus", und das Ergebniss ist fantastisch geworden.

Jetzt haben Sie die Möglichkeit Ihre Familie / Gäste einmal mit diesem exquisiten, leicht mittelscharfen Rosenblüten-Senf zu überraschen.

Rosenblüten-Senf verfeinert Ihre Saucen, gibt Ihren Aufläufen den besonderen kick.

Ihre Kartoffelgerichte und Ihr gegrilltes Fleisch werden mit Rosenblüten-Senf umspielt.

Oder probieren Sie Rosenblüten-Senf einfach nur auf einem Stück Weichkäse, ein Hochgenuss für Ihre Geschmacksnerven.

Unsere Senf-Varianten werden alle Kaltgerührt, dadurch behält der Senf seine natürlichen Aromen und muss nicht, wie industriell hergestellter

Senf, nachgewürzt werden.

Dieser Senf wird mit einer Leidenschaft hergestellt die sich schmecken lässt.

Zutaten: Wasser, Senfmehl, Rosenessig, Zucker, Rosenblüten 7%, Gewürze; MITTELSCHARF

Sie erhalten von uns ein 200ml Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Weitere Rezepte finden Sie auf unserem Blog: Rosen-Delikat-Essen

Wir empfehlen den Senf nach dem Öffnen im Kühlschrank aufzubewahren.

Dieser Betrieb ist laut Kennzeichnungsverordnung Nr. 1169/2011 Anhang V Punkt 9 und 19 von der Erstellung einer Nährwerttabelle befreit.

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Rosenblüten-Sirup

Art.Nr.: Sirup01

Für diesen Rosenblüten - Sirup wurden nur die am bestduftensten dunkelroten Rosen verwendet.

Mischen Sie den Rosen-Sirup im Verhältnis 1:6 und genießen Sie ihn in Sekt / Prossecco / Champagner - als Aperitif, mit Wasser oder Wein als

erfrischende Rosenblüten-Schorle, oder geben Sie ein paar Tropfen zum Dessert, über´s Eis, Sie können auch Ihren Tee damit süssen.

Zutaten: Zucker, 45% Rosenblütenextrakt (Wasser, Rosenblüten), Zitronensaft, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Zucker

Art.Nr.: RO-ZU 001

Rosenblüten-Zucker verwöhnt Ihre Familie mit essbaren Rosenblüttern

Das volle Aroma ausgesuchter duftender Rosen-Blüten wurde hier eingefangen.

Bestreuen Sie doch einmal Ihre Torten, Desserts oder Eis mit diesem köstlichen Blüten-Zucker.

Das Genusserlebnis des Jahres.

Auch Rosen-Blütenplätzchen sind eine ganz besondere Köstlichkeit.

Zutaten: Zucker; Rosenblüten

80 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblütenpfeffer mit essbaren Rosenblüttern

Art.Nr.: RO-PF 001

Kombinieren Sie doch einmal Ihren Salat, Gemüseauflauf, Fleischgerichte und Kartoffelgerichte mit diesem extravagantem Rosenblüten-Pfeffer

und verwenden Sie das Rosenblüten-Salz dazu.

Ihre Gerichte bekommen eine herrlich duftende Note. Zum Verfeinern von Fleischgerichten, feinen Salaten, Saucen, Dressings, für

Zutaten: Pfefferkörner bunt, Rosenblüten 9%;

50g Bügelverschlußglas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Balsam-Essigzubereitungen im 5 Liter Kanister

Art.Nr.: Essig 70

Wenn es einmal etwas mehr sein darf!

Ich fülle jede Sorte für Sie auch in 5 Liter Kanister ab !!!!!

Bitte geben Sie bei der Bestellung "unter Kommentar" die Sorte an die Sie gerne hätten !!!!!

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

138,00 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Blutorangen-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 04

Blutorangen-Balsam-Essig-Zubereitung schmeckt herrlich nach reifen Blutorangen.

Verwenden Sie diesen Balsam für süß-saure Speisen, für asiatische Gerichte und für weißes Fleisch.

Geben Sie einfach 1-2 Teel. dieses Balsams in die Soße als Gewürz zum Verfeinern.

Probieren Sie ihn auch in einem Glas Prosecco oder mit Wasser verdünnt als Aperitif.

Zutaten: Zucker, Apfelessig, Blutorangen, Zitronensäure, Gewürze.

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Blutorangen-Balsam-Essigzubereitung

Art.Nr.: Essig 04-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Blutorangen-Balsam-Essig-Zubereitung schmeckt herrlich nach reifen Blutorangen.

Verwenden Sie diesen Balsam für süß-saure Speisen, für asiatische Gerichte und für weißes Fleisch.

Geben Sie einfach 1-2 Teel. dieses Balsams in die Soße als Gewürz zum Verfeinern.

Probieren Sie ihn auch in einem Glas Prosecco oder mit Wasser verdünnt als Aperitif.

Zutaten: Zucker, Apfelessig, Blutorangen, Zitronensäure, Gewürze.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Erdbeer-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 08

SONDER-EDITION

ERDBEER-BALSAM-ESSIGZUBEREITUNG

Dieser sensible Erdbeer-Balsam schmeckt sehr nach reifen Erdbeeren.

Mit Prosecco gemischt als Aperitif ein Hochgenuss, als Erfrischungsgetränk mit Wasser, für alle Süßspeisen, Eis und über´s Müsli.

Erdbeer-Balsam macht Ihre Speisen und Soßen zu einem Erlebnis.

Zutaten: Apfelessig mit Erdbeermus, Zucker, Zitronensäure, Gewürze;

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Erdbeer-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 08-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

ERDBEER-BALSAM-ESSIGZUBEREITUNG

Dieser sensible Erdbeer-Balsam schmeckt sehr nach reifen Erdbeeren.

Mit Prosecco gemischt als Aperitif ein Hochgenuss, als Erfrischungsgetränk mit Wasser, für alle Süßspeisen, Eis und über´s Müsli.

Erdbeer-Balsam macht Ihre Speisen und Soßen zu einem Erlebnis.

Zutaten: Apfelessig mit Erdbeermus, Zucker, Zitronensäure, Gewürze;

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Feigen-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 03

Durch die gelungene Mischung aus fruchtiger Süße und der leichten Säure des Essigs, entsteht eine ungeahnte Harmonie.

Als Erfrischungsgetränk mit Wasser im Sommer, als Zugabe zu gemischtem Obst, zum Abschmecken von Salaten, zum Verfeinern von Eis oder

als Zugabe zu Saucen und Fleisch- der Anwendbarkeit sind keine Grenzen gesetzt.

Dieser Feigen-Balsam ist ein idealer Begleiter zu Speisen jeder Art und wird schnell zum täglichen Genussmittel.

Zutaten: Apfelessig mit Feigenmus, Zucker, Zitronensäure, Gewürze.

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Feigen-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 03-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Durch die gelungene Mischung aus fruchtiger Süße und der leichten Säure des Essigs, entsteht eine ungeahnte Harmonie.

Als Erfrischungsgetränk mit Wasser im Sommer, als Zugabe zu gemischtem Obst, zum Abschmecken von Salaten, zum Verfeinern von Eis oder

als Zugabe zu Saucen und Fleisch- der Anwendbarkeit sind keine Grenzen gesetzt.

Dieser Feigen-Balsam ist ein idealer Begleiter zu Speisen jeder Art und wird schnell zum täglichen Genussmittel.

Zutaten: Apfelessig mit Feigenmus, Zucker, Zitronensäure, Gewürze.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Granatapfel-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 06

Granatapfel-Balsam-Essigzubereitung

für alle Salate, dunklen Soßen wie Rind,- Wild,- Lamm.

Auch asiatische Speisen verleiht er eine verführerische Note.

Zutaten: Apfelessig, Zucker, Granatapfelsirup, Zitronensaft, Gewürze.

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Granatapfel-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 06-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Granatapfel-Balsam-Essigzubereitung für alle Salate, dunklen Soßen wie Rind,- Wild,- Lamm.

Auch asiatische Speisen verleiht er eine verführerische Note.

Zutaten: Apfelessig, Zucker, Granatapfelsirup, Zitronensaft, Gewürze.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Hagebutten-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 07

Hagebutten-Balsam gibt jeder dunklen Soße die richtige Würze.

Wildsoßen werden zu einem Erlebnis, Salate bekommen einen zusätzlichen Vitaminschub, mit Wasser oder Prosecco verdünnt als Aperitif ein

Hochgenuß.

Zutaten: Zucker, Hagebuttenessig, Wasser, Zitronensäure, Gewürze;

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Hagebutten-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 07-Ltr.

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Hagebutten-Balsam gibt jeder dunklen Soße die richtige Würze.

Wildsoßen werden zu einem Erlebnis, Salate bekommen einen zusätzlichen Vitaminschub, mit Wasser oder Prosecco verdünnt als Aperitif ein

Hochgenuß.

Zutaten: Zucker, Hagebuttenessig, Wasser, Zitronensäure, Gewürze

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Hibiskusblüten-Balsam-Essigzubereitung

Art.Nr.: Essig 11

Zutaten: Apfelessig mit Hibiskusblüten, Zucker, Zitronensaft, Gewürze

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Hibiskusblüten-Balsam-Essigzubereitung

Art.Nr.: Essig 11-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Zutaten: Apfelessig mit Hibiskusblüten, Zucker, Zitronensaft, Gewürze

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Himbeer-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 09

Alle Salate, Soßen & Speisen werden zu einem Erlebnis.

Mit Wasser oder Prosecco als Aperitif ein Hochgenuß.

Zutaten: Apfelessig mit Himbeermark, Zucker, Wasser, Zitronensaft, Gewürze.

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Auch als Wald-Himbeer-Balsam mit Traubenmost gesüsst erhältlich!

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Himbeer-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 09-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Er passt in jedes Gericht und verfeinert alle Salate, Soßen & Speisen dadurch werden sie zu einem Erlebnis.

Mit Wasser oder Prosecco als Aperitif ein Hochgenuß.

Zutaten: Apfelessig mit Himbeermark, Zucker, Wasser, Zitronensaft, Gewürze.

Auch als Wald-Himbeer-Balsam mit Traubenmost gesüsst erhältlich!

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Holunderblüten-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 13

Holunderblüten-Balsam-Essig-Zubereitung für alle Salate, Soßen und Speisen,

zu allen Desserts, zum Eis und als Erfrischungsgetränk in kaltem Wasser.

Zutaten: Apfelessig mit Holunderblüten hergestellt, Zucker, Wasser, Zitronensaft, Zitronensäure, Gewürze.

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Holunderblüten-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 13-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Holunderblüten-Balsam-Essig-Zubereitung für alle Salate, Soßen und Speisen, zu allen Desserts, zum Eis und als Erfrischungsgetränk in

kaltem Wasser.

Zutaten: Apfelessig mit Holunderblüten hergestellt, Zucker, Wasser, Zitronensaft, Zitronensäure, Gewürze.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Ingwer-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 10

SONDEREDITION

Ingwer-Balsam-Essig-Zubereitung für alle Salate, Soßen und südländischen Speisen, zu allen Desserts, zum Eis und als

Erfrischungsgetränk in kaltes Wasser.

Zutaten: Zucker, Apfelessig, Ingwersaft, Zitronensaft, Zitronensäure, Gewürze.

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Ingwer-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 10-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Ingwer-Balsam-Essig-Zubereitung für alle Salate, Soßen und südländischen Speisen, zu allen Desserts, zum Eis und als

Erfrischungsgetränk in kaltes Wasser.

Zutaten: Zucker, Apfelessig, Ingwersaft, Zitronensaft, Zitronensäure, Gewürze.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Mango-Balsam-Essigzubereitung

Art.Nr.: Essig 05

Mango-Balsam-Essigzubereitungfür alle Salate, speziell für alle asiatischen und indischen Speisen, hier geben Sie an die fertige Soße 1-2

Teel. als Gewürz dazu.

Auch über´s Eis und zum Dessert

Zutaten: Apfelessig mit Mangomus, Zucker, Zitronensaft, Gewürze.

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Mango-Balsam-Essigzubereitung

Art.Nr.: Essig 05-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Mango-Balsam-Essigzubereitung für alle Salate, speziell für alle asiatischen und indischen Speisen, hier geben Sie an die fertige Soße 1-2

Teel. als Gewürz dazu.

Auch über´s Eis und zum Dessert

Zutaten: Apfelessig mit Mangomus, Zucker, Zitronensaft, Gewürze.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Pflaumen-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig-18-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

NUR SOLANGE VORRAT REICHT !!!!!!!!!!!

SONDER-EDITION PFLAUMEN-BALSAM-ESSIGZUBEREITUNG

Dieser charmante Pflaumen-Balsam macht Ihre Speisen und Soßen zu einem Erlebnis.

Für alle Salate und Soßen.

Zum verfeinern von Schweinebraten, Hähnchen, Pute.

Zutaten: Apfelessig mit Pflaumenmark, Zucker, Zitronensäure, Gewürze;

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,00 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Pflaumen-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 18

NUR SOLANGE VORRAT REICHT !!!!!!!!!!!

SONDER-EDITION PFLAUMEN-BALSAM-ESSIGZUBEREITUNG

Dieser charmante Pflaumen-Balsam macht Ihre Speisen und Soßen zu einem Erlebnis.

Für alle Salate und Soßen.

Zum verfeinern von Schweinebraten, Hähnchen, Pute.

Zutaten: Apfelessig mit Pflaumenmark, Zucker, Zitronensäure, Gewürze;

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Premium-Balsam Heidelbeer-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 50

Premium-Balsam Heidelbeer-Essig-Zubereitung

Mit Wasser und Prosecco vermischt als Aperitif ein Hochgenuss, macht Ihre Soßen und Salate zu einem Erlebnis.

Für alle dunklen Soßen und Wild hervorragend.

Zutaten: Apfelessig mit Heidelbeermark, Zucker, Zitronensaft, Gewürze

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

9,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Premium-Balsam Honig-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 55

Premium-Balsam Honig-Essigzubereitung

Mit Wasser und Prosecco vermischt als Aperitif ein Hochgenuss, Soßen und Salate erhalten durch den Honig-Balsam eine abgerundete Note und

werden dadurch zu einem Erlebnis.

Zutaten: Honig, Apfelessig, Zucker, Zitronensaft, Gewürze

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

9,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Premium-Balsam Honig-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 55-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Premium-Balsam Honig-Essigzubereitung

Mit Wasser und Prosecco vermischt als Aperitif ein Hochgenuss, Soßen und Salate erhalten durch den Honig-Balsam eine abgerundete Note und

werden dadurch zu einem Erlebnis.

Zutaten: Honig, Apfelessig, Zucker, Zitronensaft, Gewürze

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

31,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Premium-Balsam Sanddorn-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 53

Premium-Balsam

Sanddorn - die Vitaminbombe für alle Salate, Soßen und Dessert

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

9,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Premium-Balsam Schokolade-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 51

Premium-Balsam Schokolade-Essigzubereitung

Schoko-Balsam ist mit einer leichten Fruchtsäure und der abgerundeten Kakaonote vielseitig einsetzbar und macht Ihre Soßen und Salate zu

einem Erlebnis.

Ganz hervorragend zum Kochen für alle dunklen Soßen, Wild, Linseneintopf, Blaukraut, Bolognese-Soße, Lamm, Fisch.

Zutaten: Apfelessig mit Kakaopulver entölt, Zucker, Gewürze

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

9,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Premium-Balsam Schokolade-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 51-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Premium-Balsam Schokolade-Essigzubereitung

Schoko-Balsam ist mit einer leichten Fruchtsäure und der abgerundeten Kakaonote vielseitig einsetzbar und macht Ihre Soßen und Salate zu

einem Erlebnis.

Ganz hervorragend zum Kochen für alle dunklen Soßen, Wild, Linseneintopf, Blaukraut, Bolognese-Soße, Lamm, Fisch.

Zutaten: Apfelessig mit Kakaopulver entölt, Zucker, Gewürze

Rezepte finden Sie auf unserem Blog: Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

31,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

16

https://www.mr-spezialitaeten.de/product_info.php/products_id/120
https://www.mr-spezialitaeten.de/product_info.php/products_id/129
https://www.mr-spezialitaeten.de/product_info.php/products_id/151


MR-Spezialitäten 01/2020	

Unsere Spezialitäten > Essig-Spezialitäten

Premium-Balsam Tomaten-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 54

Sie lieben Tomaten?

Dann verfeinern Sie Ihre Speisen einfach einmal mit unserem intensivenTomaten-Balsam.

Für Tomate-Mozzarella (schmeckt noch intensiver); zum verfeinern in Antipasti; für alle Pasta-Soßen; zum abschmecken von Bratensoßen,

Gemüsesoßen; Fischsoßen und natürlich in alle Salat-Dressings.

Geben Sie einfach 1-2 Teel. dieses Tomaten-Balsams in die Soße als Gewürz zum Verfeinern.

Zutaten: Zucker, passierte Tomaten, Apfelessig, Zitronensaft, Gewürze.

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

9,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Premium-Balsam Tomaten-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 54-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Sie lieben Tomaten?

Dann verfeinern Sie Ihre Speisen einfach einmal mit unserem intensivenTomaten-Balsam.

Für Tomate-Mozzarella (schmeckt noch intensiver); zum verfeinern in Antipasti; für alle Pasta-Soßen; zum abschmecken von Bratensoßen,

Gemüsesoßen; Fischsoßen und natürlich in alle Salat-Dressings.

Geben Sie einfach 1-2 Teel. dieses Tomaten-Balsams in die Soße als Gewürz zum Verfeinern.

Zutaten: Zucker, passierte Tomaten, Apfelessig, Zitronensaft, Gewürze.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

31,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Premium-Balsam Wachauer-Marillen-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 52

Premium-Balsam Wachauer-Marillen-Essigzubereitung

Dieser sensationelle Marillen-Balsam wertet alle Salate, Soßen, Gemüse, Fleisch, Fisch und Wildgerichte auf!

Zutaten: Apfelessig, Zucker, original Wachauer Marille g.U. (20%), Wasser Zitronensäure, Gewürze

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

9,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Premium-Balsam Wachauer-Marillen-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 52-Liter

Premium-Balsam Wachauer-Marillen-Essigzubereitung

Dieser sensationelle Marillen-Balsam wertet alle Salate,

Soßen, Gemüse, Fleisch, Fisch und Wildgerichte auf!

Zutaten: Apfelessig, Zucker, original Wachauer Marille g.U. (20%), Wasser Zitronensäure, Gewürze

Sie erhalten eine Flasche mit 1 Liter

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

31,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Premium-Balsam-Heidelbeer-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 50-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Premium-Balsam Heidelbeer-Essigzubereitung

Mit Wasser und Prosecco vermischt als Aperitif ein Hochgenuss, macht Ihre Soßen und Salate zu einem Erlebnis.

Für alle dunklen Soßen und Wild hervorragend.

Zutaten: Apfelessig mit Heidelbeermark, Zucker, Zitronensaft, Gewürze

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

31,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosen-Marillen-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 02

Durch die gelungene Mischung aus fruchtiger Süße und der leichten Säure des Essigs, entsteht eine ungeahnte Harmonie.

Als Erfrischungsgetränk mit Wasser oder als Aperitif mit Prosecco gemischt, ein Hochgenuss für die Geschmacksnerven.

Als Zugabe zu gemischtem Obst, zum Abschmecken von Salaten, zum Verfeinern von Eis oder als Zugabe zu Saucen und Fleisch- der

Anwendbarkeit sind keine Grenzen gesetzt.

Feine Marillen-Fruchtnote kombiniert mit Rosen ergibt ein tolles Geschmackserlebnis.

Süß und leicht im Geschmack und durch den geringen Säuregehalt ideal zum Abschmecken von Salaten, Speiseeis und Getränken geeignet.

Zutaten: Zucker, Apfelessig mit Rosenblüten hergestellt, Marillen, Wasser, Zitronensäure, Gewürze;

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Rosen-Marillen-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 02-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Durch die gelungene Mischung aus fruchtiger Süße und der leichten Säure des Essigs, entsteht eine ungeahnte Harmonie.

Als Erfrischungsgetränk mit Wasser oder als Aperitif mit Prosecco gemischt, ein Hochgenuss für die Geschmacksnerven.

Als Zugabe zu gemischtem Obst, zum Abschmecken von Salaten, zum Verfeinern von Eis oder als Zugabe zu Saucen und Fleisch- der

Anwendbarkeit sind keine Grenzen gesetzt.

Feine Marillen-Fruchtnote kombiniert mit Rosen ergibt ein tolles Geschmackserlebnis.

Süß und leicht im Geschmack und durch den geringen Säuregehalt ideal zum Abschmecken von Salaten, Speiseeis und Getränken geeignet.

Zutaten: Zucker, Apfelessig mit Rosenblüten hergestellt, Marillen, Wasser, Zitronensäure, Gewürze;

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 01

Rosenblüten-Balsam die Genuss-Blume!

Das ist wohl der aussergewöhnlichste Rosenblüten-Balsam-Essig den Sie je probieren!

Süß und Fruchtig; - passt in alle Salate;

Mein Geheimtipp: mit Prosecco/Sekt/Champagner gemischt als Aperitif ein bemerkenswerter, exclusiver Hochgenuss;ROMATIVOder besondere

Aperitif das Rezept finden Sie auf meinem Blog.

Als Gewürz in den verschiedensten Soßen, z.B. in Sahnesoße, zu Lachs oder in diverse Braten,- Gemüsesoßen;

Alle meine Kunden (auf dem Viktualienmarkt in München) die diesen exklusiven Rosenblüten-Balsam-Essig probiert haben waren begeistert und

Sie werden es auch sein.

Zutaten: Zucker, Rosenessig, Zitronensäure;

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 01-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Rosenblüten-Balsam die Genuss-Blume!

Das ist wohl der aussergewöhnlichste Rosen-Balsam-Essig den Sie je probieren!

Süß und Fruchtig; - passt zu allen Salaten;

Mein Geheimtipp: mit Prosecco/Sekt/Champagner gemischt als Aperitif ein bemerkenswerter, exclusiver Hochgenuss;ROMATIVOder besondere

Aperitif das Rezept finden Sie auf meinem Blog.

-oder verwenden Sie ihn als Gewürz in den verschiedensten Soßen, z.B. in Sahnesoße, zu Lachs oder in diverse Braten,- Gemüsesoßen;

Alle meine Kunden (auf dem Viktualienmarkt in München) die diesen exklusiven Rosen-Balsam-Essig probiert haben waren begeistert und Sie

werden es auch sein.

Zutaten: Zucker, Rosenessig, Zitronensäure;

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Rosenblüten-Lavendel-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 14

Zutaten: Apfelessig mit Rosen und Lavendelblüten hergestellt, Zucker, Zitronensaft, Gewürze

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Lavendel-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 14-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Zutaten: Apfelessig mit Rosen und Lavendelblüten hergestellt, Zucker, Zitronensaft, Gewürze

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Zitronen-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 12

Mit dieser erfrischenden Zitronen-Balsam-Essig-Zubereitung verfeinern Sie jedes Fisch- und Pilzgericht.

Leichte Sommersalate erhalten eine frische, fruchtige Note.

Mit Wasser verdünnt ein Erfrischungsgetränk für heisse Tage, oder in Prosecco als Aperitif ein Hochgenuß.

Zutaten: Zucker, Apfelessig, Zitronensaft, Gewürze;

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

8,45 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Zitronen-Balsam-Essig-Zubereitung

Art.Nr.: Essig 12-Ltr

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Mit dieser erfrischenden Zitronen-Balsam-Essig-Zubereitung verfeinern Sie jedes Fisch- und Pilzgericht.

Leichte Sommersalate erhalten eine frische, fruchtige Note.

Mit Wasser verdünnt ein Erfrischungsgetränk für heisse Tage, oder in Prosecco als Aperitif ein Hochgenuß.

Zutaten: Zucker, Apfelessig, Zitronensaft, Gewürze;

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Exclusiv-Balsam im 5 Liter-Kanister

Art.Nr.: EssigEB08

Wenn es einmal etwas mehr sein darf!

Ich fülle jede Sorte für Sie auch in 5 Liter Kanister ab !!!!!

Bitte geben Sie bei der Bestellung "unter Kommentar" die Sorte an die Sie gerne hätten !!!!!

158,00 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Exclusiv-Balsam-Cranberry

Art.Nr.: EssigEB10

Dieser säuerliche Cranberry-Balsam ist mit Traubenmost gesüßt.

Cranberry´s haben ein einzigartiges Aroma das in dieser Essigzubereitung zur Geltung kommt.

Durch die säuerliche Note von den Cranberry´s, können Sie die unterschiedlichsten Salate und Soßen verfeinern.

Zutaten: Apfelessig mit Cranberrymus, Traubensaftkonzentrat, Zitronensaft, Gewürze.

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

9,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Exclusiv-Balsam-Cranberry

Art.Nr.: EssigEB10-1

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Dieser säuerliche Cranberry-Balsam ist mit Traubenmost gesüßt.

Cranberry´s haben ein einzigartiges Aroma das in dieser Essigzubereitung zur Geltung kommt.

Durch die säuerliche Note von den Cranberry´s, können Sie die unterschiedlichsten Salate und Soßen verfeinern.

Zutaten: Apfelessig mit Cranberrymus, Traubensaftkonzentrat, Zitronensaft, Gewürze.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

34,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Exclusiv-Balsam-Dattel

Art.Nr.: EssigEB09

Unser Dattel-Balsam eignet sich zum Abschmecken von Salaten, zum Verfeinern von Eis und Desserts oder als Zugabe zu Saucen in Fleisch-,

Gemüsegerichte.

Der Anwendbarkeit sind keine Grenzen gesetzt.

Im Besonderen schmeckt er im Sommer als Erfrischungsgetränk mit Wasser oder Prosecco.

Zutaten: Traubensaftkonzentrat, Apfelessig mit Dattelmark, Zitronensäure

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

9,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Exclusiv-Balsam-Dattel

Art.Nr.: EssigEB09-1

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Unser Dattel-Balsam eignet sich zum Abschmecken von Salaten, zum Verfeinern von Eis und Desserts oder als Zugabe zu Saucen in Fleisch-,

Gemüsegerichte.

Der Anwendbarkeit sind keine Grenzen gesetzt.

Im Besonderen schmeckt er im Sommer als Erfrischungsgetränk mit Wasser oder Prosecco.

Zutaten: Traubensaftkonzentrat, Apfelessig mit Dattelmark, Zitronensäure

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

34,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Exclusiv-Balsam-Rosenblüten

Art.Nr.: EssigEB01

Diese Rosenblüten-Balsam-Essigzubereitung ist mit Traubenmost gesüßt. -Süß und Fruchtig; -passt zu Salaten; -oder verwenden Sie ihn

als Gewürz in den verschiedensten Soßen, z.B. in Sahnesoße, zu Lachs oder in diverse Braten,- Gemüsesoßen;

Zutaten: Traubensaftkonzentrat, Rosenessig, Zitronensäure, Gewürze;

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

9,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Exclusiv-Balsam-Rosenblüten

Art.Nr.: EssigEB01-1

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Diese Rosenblüten-Balsam-Essigzubereitung ist mit Traubenmost gesüßt. -Süß und Fruchtig; -passt zu Salaten; -oder verwenden Sie ihn

als Gewürz in den verschiedensten Soßen,

z.B. in Sahnesoße, zu Lachs oder in diverse Braten,- Gemüsesoßen;

Zutaten: Traubensaftkonzentrat, Rosenessig, Zitronensäure, Gewürze;

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

34,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Exclusiv-Balsam-Süsskirsche

Art.Nr.: EssigEB11

Wenn ich an Kirschen denke, dann sehe ich vor meinen Augen immer die großen, dunklen, saftigen reifen Süßkirschen aus der Türkei und

das Wasser läuft mir im Mund zusammen.

Genau dieses Aroma steckt in unserem Exklusiv-Balsam mit Süßkirschenmus.

Einzigartig, mit Traubenmost gesüsst.

Für alle Salate und ganz besonders dunkle Soßen zum Verfeinern geeignet.

Zutaten: Apfelessig mit Süsskirschenmus, Traubenmost, Zitronensäure, Gewürze;

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

9,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Exclusiv-Balsam-Süsskirsche

Art.Nr.: EssigEB11-1

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Wenn ich an Kirschen denke, dann sehe ich vor meinen Augen immer die großen, dunklen, saftigen reifen Süßkirschen aus der Türkei und

das Wasser läuft mir im Mund zusammen.

Genau dieses Aroma steckt in unserem Exklusiv-Balsam mit Süßkirschenmus.

Einzigartig, mit Traubenmost gesüsst.

Für alle Salate und ganz besonders dunkle Soßen zum Verfeinern geeignet.

Zutaten: Apfelessig mit Süsskirschenmus, Traubenmost, Zitronensäure, Gewürze;

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

34,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Exclusiv-Balsam-Wald-Himbeer

Art.Nr.: EssigEB04-1

Unsere 250 ml Flaschen sind Ihnen zu klein?

Hier erhalten Sie eine 1 Liter Flasche von Ihrem geliebten Balsam-Essig!

Diese Wald-Himbeer-Balsam-Essigzubereitung ist mit Traubenmost gesüßt.

Wald-Himbeeren haben ein einzigartiges Aroma das in dieser Essigzubereitung zur Geltung kommt.

Alle Salate, Soßen & Speisen werden zu einem Erlebnis.

Zutaten: Apfelessig mit Wald-Himbeermark ( ca. 14% ), Traubensaftkonzentrat, Zitronensaft, Gewürze.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

34,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Exclusiv-Balsam-Wald-Himbeer

Art.Nr.: EssigEB04

Diese Wald-Himbeer-Balsam-Essigzubereitung ist mit Traubenmost gesüßt.

Wald-Himbeeren haben ein einzigartiges Aroma das in dieser Essigzubereitung zur Geltung kommt.

Alle Salate, Soßen & Speisen werden zu einem Erlebnis.

Zutaten: Apfelessig mit Wald-Himbeermark ( ca. 14% ), Traubensaftkonzentrat, Zitronensaft, Gewürze.

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

9,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Bärlauch-Senf das Geschmackserlebniss für Ihre Salatsaucen

Art.Nr.: Senf006

Bärlauch-Senf das Geschmackserlebniss für Ihre Salatsaucen

Bärlauch ist die milde Variante des Knoblauch´s.

Bärlauch-Senf eignet sich zum Würzen von Saucen, Dressings und Dips.

Er schmeckt auch hervorragend zu Gegrilltem, Käse oder Wurst.

Der Bärlauch-Senf verwöhnt Ihren Gaumen mit einer fein-herben Knoblauchnote und ist ideal für jedes Wildgericht.

Wir empfehlen diesen Senf ganz besonders in Rinderrouladen, zu gegrilltem Fleisch und zu deftigen Speisen.

Auch zu Aufschnitt, Käse sowie zum Dippen, Würzen und Verfeinern von Salaten und Saucen.

Pikant und scharf, knoblauchähnliches Aroma.

Unsere Senf-Varianten werden alle Kaltgerührt, dadurch behält der Senf seine natürlichen Aromen und muss nicht, wie industriell hergestellter

Senf, nachgewürzt werden.

Dieser Senf wird mit einer Leidenschaft hergestellt die sich schmecken lässt.

Zutaten: Balsamico-Essig, Wasser, Senfmehl, Zucker, Bärlauch 12%, Gewürze, MITTELSCHARF

Sie erhalten ein 200ml Glas

Das Rezept für dieBärlauch-Senf-Butter finden Sie auf meinem Blog.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Chili-Ingwer-Senf

Art.Nr.: Senf008

Chili-Ingwer-Senf Ihre Grillparty erhällt eine pfiffige Komponente

Scharfer Chili und zitronenartiger Ingwer machen diese Kombination zu einem feurigen Erlebniss.

Passt hervorragend zu Fleischgerichten, in Salatsaucen und überall wo es etwas schärfer sein darf.

Unsere Senf-Varianten werden alle Kaltgerührt, dadurch behält der Senf seine natürlichen Aromen und muss nicht, wie industriell hergestellter

Senf, nachgewürzt werden.

Dieser Senf wird mit einer Leidenschaft hergestellt die sich schmecken lässt.

Zutaten: Balsamico-Essig, Wasser, Senfmehl, Zucker, Ingwer 3%, Gewürze, Scharf bis Extra Scharf

Sie erhalten ein Glas mit 250mlHaben Sie schon einmal zu Ihrem Fleisch unsere Chili-Senf-Butter ausprobiert?

Das Rezept zurChili-Senf-Butter gibt es auf meinem Blog.

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Senf-Delikatessen

Feigen-Senf

Art.Nr.: Senf002

Feigen-Senf Ihre Geschmacksnerven erleben ein Freudenfest

Feigen-Senf bringt Abwechslung auf Ihren Tisch.

Der Feigen-Senf ist längst nicht nur etwas für Gourmets und Feinschmecker.

Im Unterschied zu anderen Senfsorten wird er sowohl zu Fleischgerichten als auch zu Käse gereicht, was äußerst lecker schmeckt.

Das macht ihn unter sämtlichen Senfvarianten zu einer tatsächlich einzigartigen Sorte.

Allerdings gilt er oftmals noch als exotische Delikatesse.

Den Feigensenf können Sie als Geschmacksgeber für Gemüse- und Fischgerichte sowie zum Abrunden von Soßen, Dressings, Dipp´s, und

Marinaden verwenden.

Ein mit Feigensenf abgeschmeckte Soße zur Entenbrust ein Gedicht;

Auch das schnöde Käsebrot wird schnell zur echten Delikatesse mit besonderem Pep.

Kennen Sie schon den Feigensenf-Frischkäse-Dipp?

Es ist garantiert eine gelungene Abwechslung!

Hierzu nimmt man einfach Frischkäse und schmeckst diesen mit Wiesenblüten-Salz und Blüten-Pfeffer sowie einer ordentlichen Portion

Feigensenf ab und schon ist der fruchtig-würzige Dipp mit einem exotischen Hauch von Feige fertig.

Ebenso kann dieser Dipp zum Baguette und Brot aller Art wie zu Gemüse und Fleisch serviert werden.

Ganz egal, bei welchem Gericht Sie einen Klecks des Senfs hinzugeben, er verleiht jedem Rezept das gewisse Etwas und viele Gerichte bekommen

dadurch einen ganz besonders raffinierten Geschmack.

Unsere Senf-Varianten werden alle Kaltgerührt, dadurch behält der Senf seine natürlichen Aromen und muss nicht, wie industriell hergestellter

Senf, nachgewürzt werden.

Dieser Senf wird mit einer Leidenschaft hergestellt die sich schmecken lässt.

Wir empfehlen den Senf nach dem Öffnen im Kühlschrank aufzubewahren.

Zutaten: Feigen 36%, Wasser, Senfmehl, Balsamico-Essig, Zucker, Gewürze; SÜSS bis MITTELSCHARF

Sie erhalten ein Glas mit 200ml

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Honig-Senf

Art.Nr.: Senf007

Mit unserem Honig-Senf werden Ihre Salatdressings, pikanten Soßen zu einem Erlebnis.

Zum Verfeinern in WOK-Gerichte, zum überbacken und in der asiatischen Küche hervorragend geeignet.

Unsere Senf-Varianten werden alle Kaltgerührt, dadurch behält der Senf seine natürlichen Aromen und muss nicht, wie industriell hergestellter

Senf, nachgewürzt werden.

Dieser Senf wird mit einer Leidenschaft hergestellt die sich schmecken lässt.

Wir empfehlen den Senf nach dem Öffnen im Kühlschrank aufzubewahren.

Zutaten: Wasser, Sehfmehl, Balsamico-Essig, Honig 12%, Zucker, Gewürze, SÜSS bis MITTELSCHARF

Sie erhalten ein Glas mit 200ml

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Mango-Senf

Art.Nr.: Senf005

Mango-Senf Ihre Speisen lernen eine neue Geschmacksrichtung kennen

Mango-Senf verfeinert Ihre Salatsaucen genauso wie Ihre Fleischgerichte, zu Käse und hellen Fleischgerichten, Wild-, Lamm-, Kalb-, Geflügel-,

Rind- und Schweinefleisch, Wurst, Braten, Fisch, Hartkäse, und auch als Brotaufstrich.

Dieser Mango-Senf ist der Lieblingssenf meines Mannes, er isst ihn zu allen Speisen.

Unsere Senf-Varianten werden alle Kaltgerührt, dadurch behält der Senf seine natürlichen Aromen und muss nicht, wie industriell hergestellter

Senf, nachgewürzt werden.

Dieser Senf wird mit einer Leidenschaft hergestellt die sich schmecken lässt.

Das Rezept zurMango-Senf-Butter finden Sie auf meinem Blog

Weitere Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Wir empfehlen den Senf nach dem Öffnen im Kühlschrank aufzubewahren.

Zutaten: Senfmehl, Mangomus, Zucker, Balsamico-Essig, Gewürze; MITTELSCHARF bis SÜSS

Sie erhalten ein Glas mit 200ml

(Verkauf ohne Dekoration)

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Münchner Weisswurst-Senf

Art.Nr.: Senf004

Wir Münchner lieben ja den süßen Weisswurst-Senf, er schmeckt nicht nur ganz besonders gut zu den Original Münchner Weisswürsten,

sondern er verfeinert auch die verschiedensten Braten-Soßen; Nudel-Soßen; Gemüse-Soßen und auch alle Salat-Soßen.

Auch zum warmen Leberkäs, alle Arten von Würst´l und kaltem Fleisch ein Gedicht.

Mein Lieblingssenf, den ich auch einfach so als Brotaufstrich verwende.

Unsere Senf-Varianten werden alle Kaltgerührt, dadurch behält der Senf seine natürlichen Aromen und muss nicht, wie industriell hergestellter

Senf, nachgewürzt werden.

Dieser Senf wird mit einer Leidenschaft hergestellt die sich schmecken lässt.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Mit-Rosen-Delikat-Essen

Zutaten: Zucker, Senfmehl, Wasser, Balsamiko-Essig.

Sie erhalten ein Glas mit 200ml

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Senf

Art.Nr.: Senf001

Sie haben noch nie gehört daß es so etwas wie Rosenblüten-Senf gibt, geschweige denn wie er schmeckt?

Ich kann Sie beruhigen, mir ging es nicht anders.

Da ich sehr gerne experimentiere, dachte ich mir, "probiere es jetzt aus", und das Ergebniss ist fantastisch geworden.

Jetzt haben Sie die Möglichkeit Ihre Familie / Gäste einmal mit diesem exquisiten, leicht mittelscharfen Rosenblüten-Senf zu überraschen.

Rosenblüten-Senf verfeinert Ihre Saucen, gibt Ihren Aufläufen den besonderen kick.

Ihre Kartoffelgerichte und Ihr gegrilltes Fleisch werden mit Rosenblüten-Senf umspielt.

Oder probieren Sie Rosenblüten-Senf einfach nur auf einem Stück Weichkäse, ein Hochgenuss für Ihre Geschmacksnerven.

Unsere Senf-Varianten werden alle Kaltgerührt, dadurch behält der Senf seine natürlichen Aromen und muss nicht, wie industriell hergestellter

Senf, nachgewürzt werden.

Dieser Senf wird mit einer Leidenschaft hergestellt die sich schmecken lässt.

Wir empfehlen den Senf nach dem Öffnen im Kühlschrank aufzubewahren.

Weitere Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Zutaten: Wasser, Senfmehl, Rosenessig, Zucker, Rosenblüten 7%, Gewürze; MITTELSCHARF(Verkauf ohne Dekoration)

Sie erhalten ein Glas mit 200ml

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Schoko-Senf

Art.Nr.: Senf012

Mit Schokolade kochen!!!!

Schoko-Senf die ideale Ergänzung für die verschiedensten Gerichte.

Er passt hervorragend zu Wildgerichten, Rouladen, Blaukraut, Grillspezialitäten, Sauerbraten, in Dipp und Frischkäse und auch zum würzen

von Soßen und Salatdressings

Schoko-Senf ist aussergewöhnlich.

Probieren Sie auch unsere Schoko-Senf-Butter aus, sie schmeckt herrlich auf einem frischen Brot mit Schnittlauch, einfach zum reinsetzen.

Man kann fast nicht aufhören zum essen.

Unsere Senf-Varianten werden alle Kaltgerührt, dadurch behält der Senf seine natürlichen Aromen und muss nicht, wie industriell hergestellter

Senf, nachgewürzt werden.

Dieser Senf wird mit einer Leidenschaft hergestellt die sich schmecken lässt.

Wir empfehlen den Senf nach dem Öffnen im Kühlschrank aufzubewahren.

Zutaten: Balsamico-Essig, Zucker, Senfmehl, Wasser, Kakaopulver entölt, Gewürze; SÜSS bis MITTELSCHARF

Sie erhalten ein Glas mit 200ml

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf meinem Blog:Rosen-Delikat-Essen

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Senfmehl gelb gemahlen

Art.Nr.: Senf009

Senfmehl gelb gemahlen für Ihre eigenen Senfkreationen

Kreieren Sie Ihren Senf doch einmal selbst.

Ob mit Kräuter, Knoblauch, Früchten usw.

Ihrer Phantasie sind keine Grenzen gesetzt.

Sie brauchen dazu nur Senfmehl, das passende Rezept und Mut zum experimentieren .

Sie erhalten von uns eine 200g Tüte.

(Verkauf ohne Dekoration)

3,00 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Senfmehl grün/braun gemahlen

Art.Nr.: Senf010

Kreieren Sie Ihren Senf doch einmal selbst.

Ob mit Kräuter, Knoblauch, Früchten usw. Ihrer Phantasie sind keine Grenzen gesetzt.

Sie brauchen dazu nur Senfmehl, das passende Rezept und Mut zum experimentieren .

Sie erhalten von uns eine 200 g Tüte.

4,00 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

28

https://www.mr-spezialitaeten.de/product_info.php/products_id/130
https://www.mr-spezialitaeten.de/product_info.php/products_id/35
https://www.mr-spezialitaeten.de/product_info.php/products_id/81


MR-Spezialitäten 01/2020	
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Zitronen-Senf

Art.Nr.: Senf011

Mit unserem mittelscharfen Zitronen-Senf geben Sie Ihren Fisch-, und Pilz-Soßen die richtige Würze.

Der Fisch bekommt durch den Zitronen-Senf eine ganz besondere Note, in Verbindung mit Zitronensalz werten Sie Ihr Fischgericht so richtig auf.

Pilz-Soßen mit Zitronen-Senf und Zitronen-Salz verfeinert und auch Champigons mit wenig Geschmack werden mit dieser Kombination zu einem

Geschmackserlebnis.

Unsere Zitronen-Senf-Butter verfeinert jede Soße, Fisch und Fleisch, schmeckt auch einfach nur auf´s Brot.

Unsere Senf-Varianten werden alle Kaltgerührt, dadurch behält der Senf seine natürlichen Aromen und muss nicht, wie industriell hergestellter

Senf, nachgewürzt werden.

Dieser Senf wird mit einer Leidenschaft hergestellt die sich schmecken lässt.

Weitere Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Zutaten: Zitronensaft, Balsamico-Essig, Senfmehl, Zucker, Gewürze

Sie erhalten ein Glas mit 200ml

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Chili-Salz

Art.Nr.: SA 008

Chili-Salz gibt den Speisen die richtige Schärfe.

passt sehr gut zu Fleisch, Gemüse, Fisch, Nudeln, Salate.

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Chili, Paprika, Gewürze.

100 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe,Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Duftrosen-Salz Spezial

Art.Nr.: RO-SA 002

Duftrosen-Salz Spezial ist ein allrounder Salz, es passt in jedes Gericht, unterstreicht den Geschmack von jedem Gericht.

Zum würzen von Fleisch-, Fisch,- Gemüse-. Reis,- Nudel und Eier Gerichten auch sehr gut für Lamm, Couscous, und alle asiatischen

Gerichten.

Gibt allen Speisen eine besondere Note - ein Erlebniss!

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Zucker, Rosenblüten 4%; Pfeffer; Zimt

3%; Koriander; Minze; Kardamom.

100 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Garten-Kräuter-Salz

Art.Nr.: SA 007

Gartenkräuter machen ein Gericht erst richtig interessant, doch nicht immer stehen frische Kräuter zur verfügung.

Unser Gartenkräuter-Salz verleiht Ihren Speisen ein herrliches Aroma von frischen Kräutern.

Fein aufeinander abgestimmt.

Zutaten: Petersilie, Basilikum, Thymian, Estragon, Oregano, Liebstöckel, Rosmarin, Schnittlauch.

100 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Hibiskusblüten-Salz

Art.Nr.: SA 006

Hibiskusblüten-Salz für die raffinierte Küche.

Hibiskusblüten-Salz ist der Allrounder unter den Blütensalzen, passt in alle Speisen wie z.B. Fisch, Geflügel, Gemüse, Fleisch, ganz

besonders gut zu Avocados, Lachs, Meeresfrüchten und auf´s Brot mit frischer Butter - ein Hingucker.

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Hibiskusblüten 20%; Gewürze.

100 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Lavendel-Salz

Art.Nr.: SA 009

Lavendel-Salz für die raffinierte Küche, passt sehr gut zu Käse, Lamm, Gemüse und zum abschmecken von Soßen und Salaten.

Lavendel-Salz verleiht den Speisen eine blumige Note.

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Lavendelblüten, Gewürze.

100 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Orange-Ingwersalz

Art.Nr.: SA 001

Orange-Ingwersalz Gourmetsalz für asiatische Speisen

Würzen Sie Ihre Speisen einmal etwas anders, denn dieses Salz paßt hervorragend zu allen Geflügelsorten, Putenfleisch und asiatischen

Gerichten.

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Orangenschale unbehandelt 13%;

Ingwer 3%; Knoblauch;

100 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rauch-Salz

Art.Nr.: SA-010

Sie lieben den Rauch-Geschmack?

So kann ich Ihnen dieses Rauch-Salz wärmstens ans Herz legen.

Es passt zu jedem Gericht in dem Sie die "Speck-Varianten und Rauchiges" rausschmecken möchten.

z.B. Steak, Fleisch, Fisch, Gemüse, Salat usw.

Ich habe es bereits im Kartoffelsalat, Wurstsalat, Rührei und im Rinderbraten ausprobiert.

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges) mit Buchen-Holz geräuchert.

100 g Bügelverschlußglas

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Lavendel-Salz grob

Art.Nr.: RO-SA 004

Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), mit Rosenblüten und Lavendelblüten.

Dieses besondere Rosenblüten-Salz ist für die Mühle gedacht.

Es verfeinert Ihre Speisen wie z.B.

Frischkäse, Fleisch, Fisch, Meeresfrüchten, Soßen, Dressings, Kräuterbutter, Gemüse und Kartoffelgerichte.

Jedes Gericht wird durch die Rosenblüten und Lavendelblüten zu einem Erlebnis.

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Rosenblüten 8,5%; Lavendelblüten

4.5%; Rosmarin;

60 g Bügelverschlußglas

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Gewürz-Salze

Rosenblüten-Salz fein

Art.Nr.: RO-SA 001

Rosenblüten-Salz fein da jubelt Ihr Salatdressing

Dieses Rosenblüten-Delikatessen-Salz verfeinert Ihre Quarkspeisen, und Ihren Frischkäse, verleiht Ihrem Fleisch, dem Fisch, und den

Meeresfrüchten die besondere Note, und lässt Ihre Salate, Saucen, Dressings, die Kräuterbutter, Gemüse- und Kartoffelgerichte zu einem

besonderen Erlebnis werden.

Sie werden begeistert sein.

Es eignet sich auch sehr gut für die Salzmühle!

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Rosenblüten 9%; Gewürze.

80 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Salz grob

Art.Nr.: RO-SA 003

Rosenblüten-Salz grob für die Mühle

Grobes Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), mit Rosenblüten verfeinert Ihre

Quarkspeisen und Ihren Frischkäse, verleiht Ihrem Fleisch, dem Fisch, und den Meeresfrüchten die besondere Note, und lässt Ihre Salate,

Saucen, Dressings, die Kräuterbutter, Gemüse- und Kartoffelgerichten zu einem besonderen Erlebnis werden.

Sie werden absolut begeistert sein.

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Pfeffer rot, Rosenblüten 4%;

60 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog: Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Schokoladen-Salz

Art.Nr.: SA 011

Dieses feine Gewürzsalz bereichert Ihre Speisen mit einem Hauch Schokolade.

Es passe super zum Fisch, Wild, dunkles Fleisch, Schmorgerichten und zu vollreifen Früchten.

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Kakaopulver entölt, Gewürze.

100 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Gewürz-Salze

Wiesenblüten-Salz-fein

Art.Nr.: SA 004

Wiesenblüten-Salz-fein das Ausgefallenste

Genießen Sie den unverwechselbaren Geschmack der Wiesenblüten!

Besonders gut passt dieses Salz zu leichten Salaten und feinen Speisen mit leichter Würzung.

Auch für die mediterrane Küche besonders zu empfehlen.

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Blüten 10% ( Hibiskus, Rose,

Ringelblume, Kornblume, Orangenblüten, Lavendel

100 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Wiesenblüten-Salz-grob

Art.Nr.: SA 005

Genießen Sie den unverwechselbaren Geschmack der Wiesenblüten!

Besonders gut passt dieses Salz zu leichten Salaten und feinen Speisen mit leichter Würzung.

Auch für die mediterrane Küche besonders zu empfehlen.

Wiesenblüten-Salz für die Mühle

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Blüten 10% ( Hibiskus, Rose,

Ringelblume, Kornblume, Orangenblüten, Lavendel

80 g Bügelverschlußglas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Zitronensalz

Art.Nr.: SA 002

Zitronensalz das beste Gourmetsalz für Fisch und Pilzgerichte

Damit kann man auch verwöhnte Gourmets überraschen.

Dieses, nach Zitronen duftende Würzsalz, mit dem man ganz besonders Fisch,

Fleisch, das Frühstücksrührei und auch Pellkartoffeln würzen kann.

Probieren Sie dieses Salz einmal zu Pilzen, der Geschmack wird intensiver.

Zutaten: Kristallsalz aus dem Himalaya (Pakistan, Salt Range, ca. 200km südlich des Himalayagebirges), Zitronenschale unbehandelt 16%;

Ingwer;

100 g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Blüten-Pfeffer

Chili-Pfeffer

Art.Nr.: PF-003

Chili-Pfeffer verleiht allen Speisen eine etwas schärfere Note.

Zum würzen von Eintöpfen, Suppen, Salaten, Fleisch und Fisch Gerichten.

Zutaten: Pfefferkörner bunt, Chilischrot

50g Bügelverschlußglas

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Kräuter-Garten-Pfeffer

Art.Nr.: PF 002

Kräuter-Garten-Pfeffer eignet sich für alle Speisen.

Durch die Harmonie der verschiedenen Kräuter bekommen Ihre Speisen ein herrliches Aroma.

Zutaten: Pfeffer bunt, Petersilie, Basilikum, Thymian, Estragon, Oregano, Liebstöckel, Schnittlauch, Rosmarin

40g Bügelverschlußglas

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rauch-Pfeffer

Art.Nr.: PF-005

Sie lieben den Rauch-Geschmack?

So kann ich Ihnen diesen Rauch-Pfeffer wärmstens ans Herz legen.

Es passt zu jedem Gericht in dem Sie die "Speck-Varianten und Rauchiges" rausschmecken möchten.

z.B. Steak, Fleisch, Fisch, Gemüse, Salat usw.

Ich habe es bereits im Kartoffelsalat, Wurstsalat, Rührei und im Rinderbraten ausprobiert.

Zutaten: schwarzer Bergpfeffer (Indien) geräuchert.

50g Bügelverschlussglas

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblütenpfeffer

Art.Nr.: RO-PF 001

Kombinieren Sie doch einmal Ihren Salat, Gemüseauflauf, Fleischgerichte und Kartoffelgerichte mit diesem extravagantem Rosenblüten-Pfeffer

und verwenden Sie das Rosenblüten-Salz dazu.

Ihre Gerichte bekommen eine herrlich duftende Note. Zum Verfeinern von Fleischgerichten, feinen Salaten, Saucen, Dressings, für Kräuterbutter,

Gemüse- und Kartoffelgerichten.

Zutaten: Pfefferkörner bunt, Rosenblüten 9%

50g Bügelverschlußglas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR
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Unsere Spezialitäten > Blüten-Pfeffer

Zitronen-Pfeffer

Art.Nr.: PF 001

Zutaten: Pfeffer bunt geschrotet, Zitronenschalen, Ingwer, Eisenkraut

70g Bügelverschlussglas mit Schäufelchen

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Zucker

Hibiskusblüten-Zucker

Art.Nr.: ZU 004

Hibiskus-Zucker für die raffinierte Küche, schmeckt fruchtig-süß.

Der Hingucker für alle Glasuren, Tee´s, verfeinert Gebäck, Kuchen, Kompott, Obstsalat, Crepes, auf frischen Erdbeeren ein unvergessenens

Erlebnis.

Zutaten: Zucker, Hibiskusblüten 15%

100g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Lavendel-Zucker

Art.Nr.: RO-ZU 003

Zum verfeinern Ihres Tee´s, zum Dessert, übers Eis oder als Gewürz für alle Soßen.

Zutaten: Zucker, Rosenblüten, Lavendelblüten

90g Bügelverschlussglaß

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Zucker<br />mit essbaren Rosenblüttern

Art.Nr.: RO-ZU 001

Das volle Aroma ausgesuchter duftender Rosen-Blüten wurde hier eingefangen.

Bestreuen Sie doch einmal Ihre Torten, Desserts oder Eis mit diesem köstlichen Blüten-Zucker.

Das Genusserlebnis des Jahres.

Auch Rosen-Blütenplätzchen sind eine ganz besondere Köstlichkeit.

Zutaten: Zucker; Rosenblüten

80g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Schoko-Zucker

Art.Nr.: ZU 002

Schoko-Zucker für die raffinierte Küche.

Verfeinert Gebäck, Kuchen, Kompott, Obstsalat, Crepes, auf frischen Erdbeeren ein unvergessenens Erlebnis.

Zutaten: Zucker, Kakaopulver entölt, Gewürze.

100g Bügelverschlußglas mit Holzschäufelchen

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Marmeladen > Fruchtaufstriche

Aprikose-Amaretto

Art.Nr.: MA 002

Aprikose-Amaretto das ist der heimliche Favorit

Die besten Aprikosen, kombiniert mit Amaretto, sind ein Erlebnis für den Gaumen von ganz besonderer Art.

Zutaten: Fruchtanteil 70% (Aprikosen 70 % ), Zucker, Amaretto, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze.

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

3,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Erdbeer-Banane-Eierlikör

Art.Nr.: MA 008

Erdbeer-Banane-Eierlikör da freuen sich Ihre Geschmacksnerven

Die süßesten Erdbeeren mit den besten Bananen kombiniert und verfeinert mit Eierlikör, zeichnen diese Kombination der besonderen Art aus.

Das Frühstück wird zum Erlebnis.

Zutaten: Fruchtanteil 70% ( Erdbeeren 47%, Bananen 23% ), Zucker, Eierlikör, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure,

Gewürze.

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

3,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Erdbeer-Prosecco

Art.Nr.: MA 009

Erdbeer-Prosecco so einzigartig wie Ihr Geschmack

Die Kombination Erdbeeren und Prosecco verleiht ein Gefühl von sonnigem Süden auf dem Frühstückstisch.

Zutaten: Erdbeeren 40%, Prosecco 30%, Zucker, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze.

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

3,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Mango-Fruchtaufstrich

Art.Nr.: MA 003

Mango-Fruchtaufstrich die Fruchtige

Richtig gute Mangos zu bekommen ist nicht ganz einfach.

Wir haben allerdings das Glück, die ganz reifen Mangos aus Indien zu erhalten, und deshalb schmeckt unsere Mango-Marmelade so richtig

herrlich nach süßen duftenen Mangos.

Genuss pur, ob zum Frühstück, zum Dessert, in den Joghurt oder Quark.

Zutaten: Fruchtanteil 70%, Mangomus (43%), Zucker, Apfelsaft, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze.

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

Dieser Betrieb ist laut Kennzeichnungsverordnung Nr. 1169/2011 Anhang V Punkt 9 und 19 von der Erstellung einer Nährwerttabelle befreit.

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Marmeladen > Fruchtaufstriche

Orange-Ingwer

Art.Nr.: MA 012

Orange-Ingwer da können Sie ruhigen Gewissens einen Löffel mehr genießen.

Probieren sie mal diese außergewöhnliche " Marmelade ".

Der "sanft-bittere" Geschmack, verbunden mit einer dezenten Note Ingwer macht diesen Fruchtaufstrich zu einer Komposition für den Genießer.

Nicht nur als Brotaufstrich sondern auch mal als Beilage zu Wild oder Geflügel.

Zutaten: Fruchtanteil 70% ( Orangen 70%, ), Zucker, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Ingwer, Gewürze.

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

3,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Wald-Himbeer

Art.Nr.: MA 001

Wald-Himbeer die Verführerische

Waldhimbeer-Fruchtaufstrich - die Verführerische egal ob im Quark, Joghurt oder einfach nur auf´s Brötchen.

Diese Marmelade verführt jeden der gerne Himbeeren und ganz besonders Wald-Himbeeren liebt.

Zutaten: Waldhimbeeren 70%, Zucker, Zitronensaft, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Marmeladen > Rosenfruchtaufstriche

Hagebutte

Art.Nr.: RO-MA 003

Hagebutte die Vitaminbombe

Nicht nur zum Frühstück geeignet.

Genießen Sie einmal diesen Fruchtaufstrich zu verschiedenen Süßspeisen wie Dampfnudeln, Kaiserschmarrn, Pfannkuchen usw.

Gönnen Sie sich dieses Erlebnis zum Frühstück, zum Nachmittagskaffee oder wann immer Sie Balsam für Ihre Seele brauchen.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Hagebutten 6%, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Rosenblüten, Gewürze

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rose-Lavendel-Sekt<br>mit essbaren Rosen - und<br>Lavendelbl

Art.Nr.: RO-MA 002

Rose-Lavendel-Sekt mit essbaren Rosen - und Lavendelblüten in prickelndem Sekt

Der internsive Duft der schönsten Rosen verbunden mit Lavendel und dem Prickeln des Sektes werden in ihrem Gaumen zu einem Erlebniss der

besonderen Art. Genießen Sie die Atmosphäre als ob Sie inmitten einem herrlich duftenden Rosengarten sitzen. Gönnen Sie sich dieses

Erlesbniss zum Frühstück, zum Nachmittagskaffee, wann immer Sie Balsam für Ihre Seele brauchen.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Sekt 12%, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Rosenblüten, Lavendelblüten, Gewürze,

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten

Art.Nr.: RO-MA 004

Rosenblüten die Abwechslung auf Ihrem Frühstückstisch

Rosen haben das gewisse Extra.

Sie begeistern uns mit ihrer Blütenschönheit und ihrem Duft.

Diesen internsiven Duft der schönsten Rosen habe ich für Sie eingefangen und in Gläser konserviert.

Genießen Sie die Atmosphäre als ob Sie inmitten einem herrlich duftenden Rosengarten sitzen.

Gönnen Sie sich dieses Erlebnis zum Frühstück zum Nachmittagskaffee oder wann immer Sie Balsam für Ihre Seele brauchen.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Rosenblüten, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze.

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Marmeladen > Rosenfruchtaufstriche

Rosenblüten-Prosecco

Art.Nr.: RO-MA 001

Rosenblüten-Prosecco da jubelt Ihr Brötchen

Der internsive Duft der schönsten Rosen und das Prickeln des Proseccos werden in ihrem Gaumen zu einem Erlebnis der besonderen Art.

Genießen Sie die Atmosphäre als ob Sie inmitten eines herrlich duftenden Rosengarten sitzen.

Gönnen Sie sich dieses Erlesbniss zum Frühstück, zum Nachmittagskaffee oder wann immer Sie Balsam für Ihre Seele brauchen.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Prosecco 23%, Rosenblüten, Geliermittel: Apfelpektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze

Sie erhalten von uns ein 210g Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

4,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Sirup

Flieder-Sirup

Art.Nr.: Sirup05

Für diesen Flieder - Sirup wurden nur dunkle Fliederblüten verwendet.

Mischen Sie den Flieder-Sirup im Verhältnis 1:6 und genießen Sie ihn in Sekt / Prossecco / Champagner - als Aperitif, mit Wasser oder Wein als

erfrischende Flieder-Schorle, oder geben Sie ein paar Tropfen zum Dessert, über´s Eis, Sie können auch Ihren Tee damit süssen.

Zutaten: Zucker, 45% Fliederextrakt (Wasser, Fliederblüten), Zitronensaft, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze

Flasche: 250ml

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Hagebutten-Sirup

Art.Nr.: Sirup02

Hagebutten-Sirup pure Gesundheit mit fruchtigem Geschmack.

Bemerkenswert hoch ist der Vitamingehalt der Hagebutte.

Diese Vitamine erhöhen die Widerstandskraft des Körpers bei Erkältungen und Infektionskrankheiten.

Die Hagebutte wird auch als "Zitrone unseres Himmels" bezeichnet und als segensreich gepriesen.

Hagebutten-Sirup schmeckt am besten zum Dessert, über´s Eis,

oder probieren Sie einmal diesen aussergewöhnlichen Sirup

verdünnt mit Wasser als heißes Getränk.

Ganz besonders in der kalten Jahreszeit zu empfehlen.

Zutaten: Zucker, 45% Hagebuttenmuß (Wasser, Hagebutten), Zitronensaft, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze;

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Holunderblüten-Sirup

Art.Nr.: Sirup03

Holunderblüten-Sirup

eignet sich ganz besonders als Getränk mit Wasser verdünnt, in Prosecco oder Champagner, in Tee.

Auch für alle Salat-Dressings, zum Desserts, und als Erfrischungsgetränk mit Wasser oder Wein als Holunderblüten-Schorle

Zutaten: Zucker, 45% Holunderblütenextrakt (Wasser, Holunderblüten), Zitronensaft, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze

Sie erhalten hier eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Ingwer-Sirup

Art.Nr.: Sirup04

Ingwer-Sirup

eignet sich ganz besonders als Getränk mit Wasser verdünnt, in Prossecco oder Champagner, in Tee.

Auch für alle Salat-Dressings, zum Desserts, und als Erfrischungsgetränk in kaltem Wasser und im Winter in heißes Wasser, macht richtig

schön warm.

Zutaten: Zucker, 45% Ingwersaft, Wasser, Zitronensaft, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Sirup

Minz-Sirup

Art.Nr.: Sirup06

Minz - Sirup der Erfrischende

Mischen Sie den Minz-Sirup im Verhältnis 1:6 und genießen Sie ihn in Sekt / Prosecco / Champagner - als Aperitiv, mit Wasser oder Wein als

erfrischende Minz-Schorle, oder geben Sie ein paar Tropfen zum Dessert, über´s Eis, Sie können auch Ihren Tee damit süssen.

Zutaten: Zucker, 45% Minzextrakt (Wasser, Minze), Zitronensaft, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Sirup

Art.Nr.: Sirup01

Für diesen Rosenblüten - Sirup wurden nur die am bestduftensten dunkelroten Rosen verwendet.

Mischen Sie den Rosen-Sirup im Verhältnis 1:6 und genießen Sie ihn in Sekt / Prossecco / Champagner - als Aperitif, mit Wasser oder Wein als

erfrischende Rosenblüten-Schorle, oder geben Sie ein paar Tropfen zum Dessert, über´s Eis, Sie können auch Ihren Tee damit süssen.

Zutaten: Zucker, 45% Rosenblütenextrakt (Wasser, Rosenblüten), Zitronensaft, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze;

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Schokoladen-Sirup

Art.Nr.: Sirup06

Den Schokoladen-Sirup im Verhältnis 1:6 und genießen

In Sekt / Prossecco / Champagner - als Aperitif oder einfach über´s Dessert, zum Eis und ganz hervorragend in Naturjoghurt und Quark.

Auch zur Eisherstellung bestens geeignet.

Zutaten: Zucker, Wasser, Kakaopulver entölt, Zitronensaft, Gewürze

Sie erhalten eine Flasche mit 250ml

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR

42

https://www.mr-spezialitaeten.de/product_info.php/products_id/131
https://www.mr-spezialitaeten.de/product_info.php/products_id/84
https://www.mr-spezialitaeten.de/product_info.php/products_id/174


MR-Spezialitäten 01/2020	

Unsere Spezialitäten > Gewürze-Dipps

Bruschetta pikante

Art.Nr.: GW 002

Der Klassiker als Dipp-Brotaufstrich!

Zum Würzen für alle Arten von Soßen.

Besonders zu Nudelsoßen sehr empfehlenswert.

Zum Marinieren von Fleisch und Gegrilltem.

Mit Quark, Creme Fraiche, Schmand angemacht, zu Ofen-Kartoffeln.

Zutaten: Tomatenflocken, Chilischrot, Paprika scharf, Zwiebel, Basilikum, Petersilie, Salz, Ingwer, Oregano, Kurcuma, Knoblauch, Koriander,

Thymian.

Sie erhalten von uns 80gr.

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog: Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Bruschetta pikante Tüte

Art.Nr.: GW 010

Bruschetta pikante Tüte grillen Sie mit Geschmack

Der Klassiker als Dipp-Brotaufstrich!

Zum Würzen für alle Arten von Soßen.

Besonders zu Nudelsoßen sehr empfehlenswert.

Zum Marinieren von Fleisch und Gegrilltem.

Mit Quark, Creme Fraiche, Schmand angemacht, zu Ofen-Kartoffeln.

Zutaten: Tomatenflocken, Chilischrot, Paprika scharf, Zwiebel, Basilikum, Petersilie, Salz, Ingwer, Oregano, Kurcuma, Knoblauch, Koriander,

Thymian.

Sie erhalten von uns eine 160gr. Tüte

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Bruschetta-Bärlauch

Art.Nr.: GW 004

Bruschetta-Bärlauch die passende Gewürzmischung für jede Gelegenheit

Ausgerechnet heute wollte ich doch Spaghetti mit Bärlauch-Pesto machen, ich habe mich schon so darauf gefreut, doch im Vorratsschrank war

kein Bärlauch-Pesto zu finden, das letzte mal habe ich nur die hälfte von dem Glas benutzt und nach ein paar Tagen/Wochen konnte ich den

Rest dann entsorgen.

Kennt Ihr das auch?

Oder daß unangemeldet Gäste vorbeikommen!!!!!

Hier ist Ihre Rettung!!!

Die Trockenmischung Bruschetta Bärlauch braucht Ihr nur als Gewürz in die Tomatensoße geben, oder einfach mit Wasser anrühren, etwas

Parmesan dazu und mit Öl abschmecken, schon habt Ihr für euch und eure Gäste den Abend gerettet.

Bruschetta Bärlauch in Quark, Creme Fraich, Schmand, oder Joghurt angemacht und zu Ofen-Kartoffeln und gegrilltem Fleisch.

Ihr werdet begeistert sein.

Zubereitung: 3 Teel. Pesto Bärlauch, 2 Teel. geriebener Hartkäse mit 6 Teel. Wasser verrühren, quellen lassen, mit Olivenöl erwärmen.

Zutaten: Tomaten, Paprika, Zwiebel, Bärlauch, Petersilie, Schnittlauch, Pfeffer, Basilikum, Thymian, Estragon, Oregano, Liebstöckel, Rosmarin,

Curcuma, Salz.

Sie erhalten von uns 100gr.

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Gewürze-Dipps

Bruschetta-Bärlauch Tüte

Art.Nr.: GW 013

Bruschetta-Bärlauch Tüte die passende Gewürzmischung für jede Gelegenheit

Ausgerechnet heute wollte ich doch Spaghetti mit Bärlauch-Pesto machen, ich habe mich schon so darauf gefreut, doch im Vorratsschrank war

kein Bärlauch-Pesto zu finden, das letzte mal habe ich nur die Hälfte von dem Glas benutzt und nach ein paar Tagen/Wochen konnte ich den

Rest dann entsorgen.

Kennt Ihr das auch?

Oder daß unangemeldet Gäste vorbeikommen!!!!!

Hier ist Ihre Rettung!!!

Die Trockenmischung Bruschetta Bärlauch braucht Ihr nur als Gewürz in die Tomatensoße geben, oder einfach mit Wasser anrühren, etwas

Parmesan dazu und mit Öl abschmecken, schon habt Ihr für euch und eure Gäste den Abend gerettet.

Bruschetta Bärlauch in Quark, Creme Fraich, Schmand, oder Joghurt angemacht und zu Ofen-Kartoffeln und gegrilltem Fleisch.

Ihr werdet begeistert sein.

Zubereitung:

3 Teel. Pesto Bärlauch, 2 Teel. geriebener Hartkäse mit 6 Teel. Wasser verrühren, quellen lassen, mit Olivenöl erwärmen.

Zutaten: Tomaten, Paprika, Zwiebel, Bärlauch, Petersilie, Schnittlauch, Pfeffer, Basilikum, Thymian, Estragon, Oregano, Liebstöckel, Rosmarin,

Curcuma, Salz.

Sie erhalten von uns eine 200gr. Tüte

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Bruschetta-Classic

Art.Nr.: GW 011

Bruschetta-Classic Tüte 100% Einsatz für Ihre Gäste

Der Klassiker als Dipp-Brotaufstrich!

Zum Würzen für alle Arten von Soßen. Besonders zu Nudelsoßen sehr empfehlenswert. Zum Marinieren von Fleisch und Gegrilltem. Mit

Quark, Creme Fraiche, Schmand angemacht, zu Ofen-Kartoffeln.

Zutaten: Tomatenflocken, Paprika, Zwiebelflocken, Knoblauchflocken, Basilikum, Salz, Petersilie, Oregano, Kurcuma, Liebstöckel.

Sie erhalten von uns eine 160gr. Tüte

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Bruschetta-Classic

Art.Nr.: GW 001

Bruschetta-Classic 100% Einsatz für Ihre Gäste

Der Klassiker als Dipp-Brotaufstrich!

Zum Würzen für alle Arten von Soßen. Besonders zu Nudelsoßen sehr empfehlenswert. Zum Marinieren von Fleisch und Gegrilltem. Mit

Quark, Creme Fraiche, Schmand angemacht, zu Ofen-Kartoffeln.

Zutaten: Tomatenflocken, Paprika, Zwiebelflocken, Knoblauchflocken, Basilikum, Salz, Petersilie, Oregano, Kurcuma, Liebstöckel.

Sie erhalten von uns ein 80gr. Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Gewürze-Dipps

Bruschetta-Tzatziki

Art.Nr.: GW 014

Bruschetta-Tzatziki Tüte die perfekt Mischung

Mit diesem Bruschetta Tzatziki haben Sie immer die richtige Dosierung für Ihr selbstgemachtes Tzatziki.

Nehmen Sie 3 Teel. Bruschetta Tzatziki und verrühren das ganze mit 6 Teel. Wasser, lassen das ganze kurz ziehen und vermischen dann alles

mit Majonaise, Quark, Joghurt, Schmand, Sauerrahm oder Creme Fraich und geben zusätzlich noch feingeschnittene Gurken dazu, schon ist Ihr

Tzatziki bereit mit frischen Baguett serviert zu werden.

Sie erhalten von uns eine 140gr. Tüte

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Bruschetta-Tzatziki

Art.Nr.: GW 008

Bruschetta-Tzatziki die perfekt Mischung

Mit diesem Bruschetta Tzatziki haben Sie immer die richtige Dosierung für Ihr selbstgemachtes Tzatziki.

Nehmen Sie 3 Teel. Bruschetta Tzatziki und verrühren das ganze mit 6 Teel. Wasser, lassen das ganze kurz ziehen und vermischen dann alles

mit Majonaise, Quark, Joghurt, Schmand, Sauerrahm oder Creme Fraich und geben zusätzlich noch feingeschnittene Gurken dazu, schon ist Ihr

Tzatziki bereit mit frischen Baguett serviert zu werden.

Sie erhalten von uns 70gr.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Cafe´de Paris

Art.Nr.: GW 003

Cafe´de Paris und Sie haben im Handumdrehen die besten Saucen für Ihre Grillparty

Als Dipp, zu Soßen oder zu Gegrilltem; auch als würziger Brotaufstrich; und zu Fondues

Zutaten: Curcuma, Ingwer, Chilischrot, Pfeffer, Thymian,Kümmel, Oregano, Zimt, Cardamom, Nelken, Coreander, Schnittlauch, Petersilie, Paprika,

Zwiebel, Basilikum, Majoran, Senfmehl, Salz, Zucker.

Sie erhalten von uns ein 100gr. Glas

(Verkauf ohne Dekoration)

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Cafe´de Paris Tüte

Art.Nr.: GW

Cafe´de Paris Tüte und Sie haben im Handumdrehen die besten Saucen für Ihre Grillparty

Als Dipp, zu Soßen oder zu Gegrilltem; auch als würziger Brotaufstrich; und zu Fondues

Zutaten: Curcuma, Ingwer, Chilischrot, Pfeffer, Thymian,Kümmel, Oregano, Zimt, Cardamom, Nelken, Coreander, Schnittlauch, Petersilie, Paprika,

Zwiebel, Basilikum, Majoran, Senfmehl, Salz, Zucker.

Sie erhalten von uns eine 200gr. Tüte

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

6,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Geschenk-Set´s

Blutorangen-Set

Art.Nr.: Set 006

Das Set besteht aus:

1 Flasche Blutorange-Balsam; 250ml

1 Glas Zitronen-Senf; 200ml

1 Glas Orangen-Salz 100g Bügelverschlussglas mit Schäufelchen und

1 Glas Zitronen-Pfeffer 70g Bügelverschlussglas

1 Glas Orangen-Ingwer Marmelade 210g

Versand ohne Dekoration.

Weitere Rezepte unter: Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

27,50 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Chili-Set

Art.Nr.: Set 009

Das Set besteht aus

1 Flasche Ingwer-Balsam 250ml;

1 Glas Chili-Ingwer-Senf 200ml;

1 Flasche Ingwer-Sirup 250 ml

Versand ohne Dekoration.

Das sind die Zutaten die Sie für die Chili-Senf-Butter brauchen,

das Rezept zu Herstellung derChili-Senf-Butter finden Sie auf unserem Blog.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

Dieser Betrieb ist laut Kennzeichnungsverordnung Nr. 1169/2011 Anhang V Punkt 9 und 19 von der Erstellung einer Nährwerttabelle befreit

31,50 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Geschenk-Set´s

Feigen-Set

Art.Nr.: Set-005

Das Set besteht aus:

1 Mühle Blüten-Pfeffer 50 g (wiederbefüllbar)

Versand ohne Dekoration.

Möchten Sie sich auf ein ganz neues Geschmackserlebnis einlassen?

Haben Sie Lust, kulinarisch mal etwas Anderes auszuprobieren?

Der feine, leicht süßliche Geschmack mit seiner fruchtigen Note macht unseren Feigen-Balsam-Essig sehr vielseitig einsetzbar.

Er passt geschmacklich zu hellem Fleisch und Fisch; in exquisite Dressings und Salate; und sogar langweiliges Mineralwasser wird zu einem

erfrischenden Getränk.

Der Feigen-Senf ist längst nicht nur etwas für Gourmets und Feinschmecker.

Im Unterschied zu anderen Senfsorten wird er sowohl zu Fleischgerichten als auch zu Käse gereicht, was äußerst lecker schmeckt.

Das macht ihn unter sämtlichen Senfvarianten zu einer tatsächlich einzigartigen Sorte.

Allerdings gilt er oftmals noch als exotische Delikatesse.

Den Feigensenf können Sie als Geschmacksgeber für Gemüse- und Fischgerichte sowie zum Abrunden von Soßen, Dressings, Dipp´s, und

Marinaden verwenden.

Ein mit Feigensenf abgeschmeckte Soße zur Entenbrust ein Gedicht;

Auch das schnöde Käsebrot wird schnell zur echten Delikatesse mit besonderem Pep.

Kennen Sie schon den Feigensenf-Frischkäse-Dipp?

Es ist garantiert eine gelungene Abwechslung!

Hierzu nimmt man einfach Frischkäse und schmeckst diesen mit Wiesenblüten-Salz und Blüten-Pfeffer sowie einer ordentlichen Portion

Feigensenf ab und schon ist der fruchtig-würzige Dipp mit einem exotischen Hauch von Feige fertig.

Ebenso kann dieser Dipp zum Baguette und Brot aller Art wie zu Gemüse und Fleisch serviert werden.

Ganz egal, bei welchem Gericht Sie einen Klecks des Senfs hinzugeben, er verleiht jedem Rezept das gewisse Etwas und viele Gerichte bekommen

dadurch einen ganz besonders raffinierten Geschmack.

Weitere Rezepte unter:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

24,00 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Hagebutten-Set

Art.Nr.: Set 008

Das Set besteht aus:

1 Glas Rosenblüten-Senf 200 ml

1 Glas Rosenblüten-Zucker 100g Bügelverschlussglas mit Schäufelchen

1 Glas Rosenblüten-Pfeffer 50 g

1 Glas Hagebutten-Fruchtaufstrich (Marmelade) 210g

Versand ohne Dekoration.

Weitere Rezepte unter:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

35,00 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Unsere Spezialitäten > Geschenk-Set´s

Honig-Set

Art.Nr.: Set 007

Das Set besteht aus:

1 Mühle Blüten-Pfeffer 50 g

Versand ohne Dekoration.

Weitere Rezepte unter:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

24,50 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Mango-Set

Art.Nr.: Set 004

Das Set besteht aus:

1 Flasche Mango-Balsam; 250ml

1 Glas Mango-Senf; 200 ml

1 Glas Duftrosen-Salz 100g Bügelverschlussglas mit Schäufelchen und

1 Mühle Rosenblüten-Pfeffer 50g

Das sind die Zutaten die Sie für die Mango-Senf-Butter brauchen, das Rezept zu Herstellung derMango-Senf-Butter finden Sie auf unserem Blog.

Versand ohne Dekoration.

Weitere Rezepte unter:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

24,00 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten-Set

Art.Nr.: Set 002

Das Set besteht aus:

1 Glas Rosenblüten-Senf 200 ml

1 Rosenblüten-Salz 100 g Bügelverschlussglas mit Schäufelchen und

1 Rosenblüten-Pfeffer 50 g Bügelverschlussglas

Das sind die Zutaten die Sie für dieRosen-Senf-Butter brauchen, das Rezept zu Herstellung der Rosen-Senf-Butter finden Sie auf unserem Blog.

Versand ohne Dekoration.

Weitere Rezepte unter:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

24,00 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Schokoladen-Set

Art.Nr.: Set 003

Das Set besteht aus

1 Flasche Schokoladen-Balsam 250ml

1 Glas Schoko-Senf 200ml

1 Schoko-Zucker Bügelverschlussglas mit Schäufelchen

1 Flasche Schokoladen-Sirup 250 ml

Versand ohne Dekoration.

Das sind die Zutaten die Sie für die Schoko-Senf-Butter brauchen, das Rezept zu Herstellung derSchoko-Senf-Butter finden Sie auf unserem Blog.

Rezepte finden Sie auf unserem Blog:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

31,50 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Zitronen-Set

Art.Nr.: Set 001

Das Set besteht aus:

1 Flasche Zitronen-Balsam 250 ml Flasche;

1 Glas Zitronen-Senf 200 ml Glas;

1 Glas Zitronen-Pfeffer 70 g Bügelverschlussglas

Versand ohne Dekoration.

Das sind die Zutaten die Sie für die Zitronen-Senf-Butter brauchen, das Rezept zu Herstellung derZitronen-Senf-Butter finden Sie auf unserem

Blog.

Weitere Rezepte unter:Rosen-Delikat-Essen

Alle unsere Produkte stelle ich in kleinen Mengen selbst her.

Ich verwende KEINE Konservierungsstoffe, Aromen, Farbstoffe, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstärker.

24,00 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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Apfelpektin

Art.Nr.: MA-ZU 002

Wenn Sie Ihre Marmeladen, Gelees, Fruchtaufstriche ohne Konservierungsstoffe selber kochen möchten und keinen fertigen Gelierzucker (2:1

oder 3:1 mit Konservierungsstoff) verwenden möchten, dann ist Apfelpektin die richtige Wahl.

Es ist auch geeignet als Zugabe zu fertigem Gelierzucker bei pektinarmen Früchten, z. B. Pfirsichen oder Aprikosen.

Zutaten: Apfelpektin

Sie erhalten von uns eine 100gr. Tüte

Dieser Betrieb ist laut Kennzeichnungsverordnung Nr. 1169/2011 Anhang V Punkt 9 und 19 von der Erstellung einer Nährwerttabelle befreit.

5,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Rosenblüten getrocknet

Art.Nr.: RO 001

Mit diesen getrockneten Duft-Rosenblüten Die Grenzen sind offen. Salz, Zucker, Pfeffer oder einfach zur Dekoration. Ob für Marmeladen, Sirup,

Essig, Senf, können Sie Ihre eigenen Kreationen selbstherstellen.

getrockneten Duft-Rosenblüten

Sie erhalten von uns eine50gr. Tüte

3,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Senfmehl gelb gemahlen

Art.Nr.: SENF-ZU 001

(Verkauf ohne Dekoration)

Zutaten: Senfmehl.

Sie erhalten von uns eine 200 gr. Tüte.

das passende Rezept und Mut zum experimentieren.

Sie brauchen dazu nur Senfmehl, Ihrer Phantasie sind keine Grenzen gesetzt.

Ob mit Kräuter, Knoblauch, Früchten usw. Kreieren Sie Ihren Senf doch einmal selbst.

3,00 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Senfmehl grün/braun gemahlen

Art.Nr.: Senf010

Kreieren Sie Ihren Senf doch einmal selbst.

Ob mit Kräuter, Knoblauch, Früchten usw. Ihrer Phantasie sind keine Grenzen gesetzt.

Sie brauchen dazu nur Senfmehl, das passende Rezept und Mut zum experimentieren .

Sie erhalten von uns eine 200 g Tüte.

4,00 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten

Zitronensäure

Art.Nr.: MA-ZU 003

Lebensmittel-Zusatzstoff für Marmeladen, Gelees und Fruchtaufstriche

Zutaten: Zitronensäure

Sie erhalten von uns eine 100gr. Tüte

2,95 EUR  inkl. 7% MwSt. zzgl. Versandkosten
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